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Υπο την αιγίδα:

Υποστηρικτές  Βασικοί Χορηγοί 

ΜΕΝΟΥ
Α ΠΙΑΤΟ: ΜΠΛΑΤΣΑΡΑ 

Σαλάτα με σπανάκι, κρέμα τσουκνίδας , βινεγκρέτ αρωματικών, 
φέτα και crumble από καλαμποκαλευρο.

Β ΠΙΑΤΟ: ΣΟΥΓΑΝΙΑ
μοσχαρίσιο χτένι μπρεζέ σε ντολμά  από κρεμμύδι, κρέμα παστινάκι, 

σάλτσα σοφρίτο αρωματισμένη με σκόρδο και μαϊντανό, gel από βαλσάμικο ξύδι.

Γ ΠΙΑΤΟ:
 ΓΙΔΑ ΒΡΑΣΤΗ 

με σελινόριζα, ψητά αντίδια, αυγολέμονο και κονσομέ από τον ζωμό της.
Ή

ΚΟΚΟΡΑΣ ΛΕΜΟΝΑΤΟΣ
με αφράτο πουρέ πατάτας, κροκέτα φέτας με κονφί ντομάτα

 και σάλτσα αρωματισμένη με φρέσκια ρίγανη.

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ: ΜΗΛΟΠΙΤΑ 
μπισκότο με δημητριακά, τερίνα μήλου, ganache montee λευκής σοκολάτας,

αλμυρή καραμέλα και παγωτό κανέλα.

ΜΕΝU
STARTER 1: BLATSARA

 Spinach salad with nettle cream, aromatic vinaigrette,
feta cheese, and cornmeal crumble.

STARTER 2: SOUGANIA
 Braised beef in an onion dolma, parsnip cream, 

Mediterranean sofrito sauce with garlic and parsley, balsamic gel.

MAIN COURSE 
BOILED GOAT

 With celeriac, roasted endives, avgolemono (egg-lemon) sauce, 
and consommé from its own broth.

ΟR
ROOSTER WITH LEMON SAUCE

 Served with fluffy mashed potatoes, feta croquette with confit tomato, 
and sauce flavored with fresh oregano.

DESSERT: APPLE PIE
 Oat cookie, apple terrine, white chocolate ganache montée, 

salted caramel, and cinnamon ice cream.

(επιλέξτε μεταξύ)

(choose from)

Poeme de nature / Λευκός ημιαφρώδης οίνος  
Ντεμπίνα & Ξινόμαυρο / Ζίτσα / Γκλίναβος

Poeme de nature / Ροζέ ημιαφρώδης οίνος 
Ξινόμαυρο & Ντεμπίνα / Ζίτσα, Γκλίναβος

Inima Chardonnay Ντεμπίνα / Λευκός ξηρός οίνος 
Chardonnay & Ντεμπίνα / Μέτσοβο / Οινοποιείο Αβέρωφ

Rossiu di Munte Βλάχικο / Ερυθρός ξηρός οίνος
ΠΓΕ Ιωάννινα / Βλάχικο / Μέτσοβο / Οινοποιείο Αβέρωφ

Τσίπουρο χωρίς γλυκάνισο Zoinos 100ml 
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