
Poeme de nature / Λευκός ημιαφρώδης οίνος  
Ντεμπίνα & Ξινόμαυρο / Ζίτσα / Γκλίναβος

Poeme de nature / Ροζέ ημιαφρώδης οίνος 
Ξινόμαυρο & Ντεμπίνα / Ζίτσα, Γκλίναβος

Inima Chardonnay Ντεμπίνα / Λευκός ξηρός οίνος 
Chardonnay & Ντεμπίνα / Μέτσοβο / Οινοποιείο Αβέρωφ

Rossiu di Munte Βλάχικο / Ερυθρός ξηρός οίνος
ΠΓΕ Ιωάννινα / Βλάχικο / Μέτσοβο / Οινοποιείο Αβέρωφ

Τσίπουρο χωρίς γλυκάνισο Zoinos 100ml 

 

Μπουκάλι        Ποτήρι 

Μπουκάλι        Ποτήρι 

Υποστηρικτές  Βασικοί Χορηγοί 

19.8                 4.5

19.8                 4.5

21.5                 4.8

42                 8.8

4.8

35€

35€

Υπο την αιγίδα:

Υποστηρικτές  Βασικοί Χορηγοί 

ΜΕΝΟΥ
ΚΑΛΩΣΟΡΙΣΜΑ 

Φρυγανισμένο ψωμί με ελιές παραγωγής μας 
και δοκιμή ελαιολάδου (Julia EVOO)

ΣΑΛΑΤΑ 
"Μπαχάρι" Δροσερά φυλλώματα (μαρούλι, iceberg, κόκκινη λόλα), κύβοι ντομάτας, 

χοιρομέρι καπνιστό, vinaigrette εσπεριδοειδών, κεφαλοτύρι τριμμένο

ΟΡΕΚΤΙΚΑ
Σαγανάκι τυρί (Καράλης)

Φάβα με καπνιστό χέλι - φιλέτο - "Γείτονα"

ΚΥΡΙΩΣ 
Ψαρονέφρι γεμιστό με σάλτσα πιπεριού και dressing βατόμουρου 
Ή Χοιρινά φιλετάκια με σάλτσα κρέμας Μετσοβόνε με μανιτάρια 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ
Σουφλέ σοκολάτας με παγωτό

ΜΕΝU
WELCOME

Toasted bread with our olives and a tasting of olive oil (Julia EVOO)

SALAD
 "Mpahari" Fresh greens (lettuce, iceberg, red lollo), tomato cubes,
smoked pork shoulder, citrus vinaigrette, grated kefalotiri cheese 

STARTERS
Saganaki cheese (Karalis)

Fava with smoked eel fillet (“Geitonas”)

MAIN COURSE
Stuffed pork tenderloin with pepper sauce and blackberry dressing OR

Pork medallions with Metsovine cream sauce and mushrooms  

DESSERT
Chocolate soufflé with ice cream 


